SEMINAR &

SP(JRTHOTEL o
MENU

VON 12.00 8IS 13.30
BZW. SOLANGE DER VORRAT REICHT

(.) MONTAG, 09 FesruAR RINSUPPE MIT FRITTATEN

SPAGHETTI BOLOGNESE

PARMESAN | GRUNER SALAT OLIVENOL UND BALSAMICO
(.’ DIENSTAG, 10 Fesruar KAROTTEN-INGWER-CREMESUPPE

HAUSGEMACHTE BUCHTELN
MIT VANILLESAUCE

@ MITTWOCH, 11. Fegruar MILLE FANTI SUPPE

HERZHAFTES ERDAPELGULASCH

FRANKFURTER | SEMMERL
(FOR HERRN M. GERNE AUCH OHNE FRANKFURTER) ©©©

@ DONNERSTAG, 12. Fesruar KLARE GEMUSESUPPE MIT EINLAGE

CORDON BLEU VOM SCHWEIN
PETERSILIENERDAPFEL

HAUPTSPEISE: €11,00
MENU MIT SUPPE: €2,50
BEILAGENANDERUNG: €1,00

EMPFEHLUNG DER WOCHE

o) FRUHSTUCK VOM BUFFET
IMONTAG BIS FREITAG VON 7.00 BIS 9.30 UHR
SAMSTAG & SONNTAG VON 7.30 BIS 10.30 UHR
RESERVIERUNGEN ERBETEN.

@ TAGUNGEN & SEMINARE

GEKOCHTES RINDFLEISCH € 19,90
GRATINIERT MIT SEMMELKREN | WURZELGEMUSE

BIS 40 PERSONEN

SPORTHOTEL KAPFENBERG
JOHANN BRANDLGASSE 25, 8605 KAPFENBERG
03862/21770
WWW.SPORTHOTEL-KAPFENBERG.AT INFO@SPORTHOTEL-KAPFENBERG.AT



http://www.sporthotel-kapfenberg.at/

